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Zutaten:

® 3 Eiwelp

® 250g Puderzucker

® | Péckchen Vanillezucker
® 300g Haselniisse

1 Eier trennen. Wir brauchen nur das Eiweif.

2. Eiwei mit dem Handmixer steif schlagen.

3. Unter Rithren Puderzucker und Vanillezucker langsam
hinein schiitten.

L. & Essloffel von der Masse abtrennen und in eine kleine
Schiissel geben.

5. Zimt und Haselniisse unter die Masse heben.

6. Masse halbieren.

7. Mit nassen Hdnden walnussgroBe Kugeln formen und auf

das Backpapier legen.

8. Kugeln mit dem restlichen Eischnee bedecken.
9. 25-30 Minuten bei 100°C Umluft backen.
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